
Appellation
Bordeaux Rosé

Cépage
Merlot

Porte greffe
Gravesac

Terroir
Graveleux argileux et argilo sableux

Densité de plantation
5000 pieds/ha

Surface en production
0.4 ha

Production annuelle
1200 à 2400 bouteilles par an

Culture des sols
Enherbement inter rang et travail du sol sous le cavaillon

Protection du vignoble
Lutte raisonnée certification HVE3 (Haute valeur environnementale)

Vendange
Manuelle

Tri
Manuelle à la vigne

Vinification
Cuve inox thermorégulée à basse température

Elevage
Cuve inox thermorégulée pendant 6 mois - Bâtonnage 2 fois 
par semaine

Âge des barriques
30% de neuves et 70% ayant contenu 1 ou 2 vins

Collage
Si besoin

Filtration
A la mise en bouteille

Accord mets et vin
Rosé gastronomique qui pourra être servi à l’apéritif comme 
lors des repas

Service
6 à 10 degrés
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Note des millésimes disponibles à la vente


